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TEGNIGO SUPEHIUR EN
GUIA, INFORMACION Y
ASISTENGIAS TURISTIGAS




[Escuela [Hlosteleria Salamanca nace en el afio 2011, fruto
de la experiencia de mas de diez anos de trabajo,
desarrollando acciones formativas dirigidas a la
cualificacion profesional en diversos sectores profesionales.
Desde que comenzd nuestra andadura profesional,
apostamos por la calidad en nuestros procedimientos de
trabajo, llegando en el ano 2002 a obtener la Certificacion
ISO 9001, certificacion que, por supuesto, seguimos
manteniendo y aplicando una mejora continua.

En este tiempo, la Escuela ha
hitos
profesionales, pero cabe destacar,
el Premio a la Mejor Escuela de
Hosteleria de Castilla y Ledn,
(MH18 MaestrosHosteleros), que
nos fue concedido en la Gala de la
Il Edicion que Radio Television
Castillay Ledn organiza.

conseguido varios

Comprometidos con el Medio Ambiente, ademas de
certificar nuestros sistema de gestion medioambiental
con la normativa ISO 14001, hemos reducido el consumo
de detergentes instalando equipos de ionizacion del
agua, asi mismo, hemos instalado placas fotovoltaicas
para el aprovechamiento de la energia solar.
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[‘ Mision I

Acompanarte a
conseguir tu sueno y
desarrollo profesional,
a través de una
ensenanza moderna,
dinamica, de calidad
e innovadora.

[‘ Vision I

Ser un centro de

referencia nacional
en la capacitacién de
los mejores
profesionales, segun
las necesidades del
sector de turismo y
restauracion.

Nuestros
Valores



Salidas profesionales

Esta formacion es tan completa y
transversal que abarca todo el
sector turistico. Podras desarrollar
actividades muy diversas como:

Guia local

e Disenar \Y adaptar los
productos turisticos de
acuerdo a la demanda
turistica para mejorar |y
rentabilizar la oferta de
servicios de la zona.

Promover y/o comercializar los
distintos destinos turisticos de
una region.

Podras asesorar e informar al
turista, tanto en puntos de
informacién en viaje como en
destino.

Guiar, acompanar y ayudar a
los turistas en viajes, traslados

O Visitas, ya sea, en eventos,
medios de transporte,
terminales, destinos
turisticos...

Guia en emplazamientos de

bienes de interés cultural

Informador/a turistico/a

Jefe/a de oficinas de
informacion

Promotor/a turistico/a

Agente de desarrollo turistico
local

Azafata/Asistente en medios
de transporte terrestre o
maritimo
Asistente en terminales:
estaciones, puertos y
aeropuertos

Encargado/a de facturacion
en terminales de transporte

Encargado/a de
servicios en eventos



PRIMERO

e Estructura del mercado turistico
e Protocolo y relaciones publicas

e Marketing turistico

e Destinos turisticos

e Inglés

e Segunda lengua extranjera

e Formacion y orientacién laboral

SEGUNDO

e Procesos de guia y asistencia turistica
e Recursos turisticos

e Servicios de informacidn turistica

e Disefo de productos turisticos

e Inglés para guia, informacion y asistencias turistica
e Francés para guia, informacién y asistencia turistica
e Empresa e iniciativa emprendedora

e Proyecto de guia, informacién y asistencia turistica
o FCT



Por qgué estudiar

en EHS

PLATAFORMA

Facil de usar, contenidos
actualizados redactados
con un lenguaje de facil
comprension.

TUTORES

En cada
asignatura,
tendras una
tutorizacion
personal e
individualizada
acompanandot
eentu
aprendizajey
progreso.

AUTOAPRENDIZAJE

AULA VIRTUAL

En todas las clases
presenciales en la
Escuela, podras
participar de forma
sincrona desde el
lugar donde te
encuentres.

RECURSOS DIDACTICOS

En todo momento seras tu el
qgque marque el progreso y
tendras diversos ejercicios y
pruebas y de autoevaluacion
gue te guiaran.

Todas las clases
presencialesy las de
resolucion de dudas,

seran grabadasy
quedaran atu
disposicion para que
puedas consultarlas
cuantas veces necesites.

Nuestra AulaVirtual




;Donde hacer practicas?

La Escuela te ofrece la oportunidad de aprender con los/las mejores, realizando
practicas con profesionales de reconocido prestigio. Podras desarrollar tus
practicas académicas en agencias de viajes, servicio de atencién al cliente,
puntos de informacion turistico, museos y cruceros.

Ademas, también gestionamos practicas voluntarias para que puedas
aprovechar la oportunidad de desarrollarte en las mejores Empresas.
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Internacionalizacion

Te ofrecemos la oportunidad de realizar practicas
internacionales. Escuela Hosteleria Salamanca apuesta por la
internacionalizacién de sus alumnos/as.

Disponemos de convenios internacionales con diferentes
paises para que realices practicas en el extranjero y vivas una
gran experiencia.
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Mi Universidad. Mi Espacio. Mi Tiempo!




Nuestras instalaciones

Disponemos de unas instalaciones modernas y
eficientes, ademas de sostenibles.

Los alumnos disfrutan de 6 aulas amplias, 2 de
ellas equipadas con ordenadores para cada
alumno, salén de actos con capacidad para 120
personas, 2 aulas taller cocina, 2 AulaRestaurante,
cafeteria, parking...

Para optar a este curso necesitas
cumplir alguno de estos requisitos:

e Titulo de Bachillerato
e Titulo de Técnico (FP Grado Medio)

e Prueba de acceso a Ciclos
Formativos de Grado Superior

e Prueba de accesoala
Universidad para mayores de
25 anos
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cEstudiamos

juntos?

923.100.991 () 637.42.48.46
info@escuelahosteleriasalamanca.es

escuelahosteleriasalamanca.es




